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FINGER FOOD
HOUMOUS & LAVOSH 9€
POULET CHICK CHICK & MISONNAISE * 10€
SAUMON CHALUME, PICKLES DE MOUTARDE & CONCOMBRE  10€
CROC’ TRUFFE, JAMBON & COMTE 16€

CAVIAR D’AQUITAINE, TOAST SARRASIN, CREME CITRONNEE 29€

HUITRES CREUSES DU MOMENT (X6) 12€ - (X12) 22€
ASSIETTE DE CREVETTES SAUVAGES - 300G 19€

GLACE & SORBETS - G. CABIRON (MOF) 4€ /7€/10€
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CHAMPAGNE

Champagne blanc Duval Leroy « Fleur de Champagne » ler cru
Champagne rosé Duval Leroy Prestige ler cru

Champagne Drappier

Champagne De Saint Gall « Le Sélection »

Champagne Duval Leroy « Fleur de Champagne » ler cru
Champagne Duval Leroy « Femme de Champagne Grand Cru »
Champagne Billecart-Salmon réserve

Champagne Taittinger « Cuvée Prestige »

Champagne Roederer « Cristal » 2009

Champagne Duval-Leroy Grand cru
Champagne Billecart - Salmon Grand cru

Champagne Duval Leroy Prestige ler cru
Champagne Billecart - Salmon

Champagne Duval Leroy « Fleur de Champagne » ler cru

14€
18€

139€

68€
95€
246€
95€
113€
515€

120€
160€

130€
145€

193€
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Champagne Duval Leroy Prestige ler cru 269€
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VIN AU VERRE

Muscadet S&M sur lie « Ht Culture » - Chateau du Cléray 2020
Touraine Chenonceaux - Domaine des Souterrains 2019
Listrac - Médoc - Chateau Fourcas Dupré 2018

Chabilis « Les Grands Terroirs » - Samuel Billaud 2020
Meursault « Les Tillets » - Domaine Girardin 2018

Méditerranée « Grand Voile » - Arnoux & Fils 2021
Cotes de Provence - Miraval 2020

Bourgueil « Alouettes » - Dom. De la Chanteleuserie 2018
Cote du Rhone « Nature » - Domaine Perrin 2019

Listrac - Médoc - Chateau Fourcas Dupré 2018
Bourgogne « Pinot noir » - Michel Juillot 2019

Pommard « Vieilles Vignes » - Vincent Girardin 2016

AOC Coteaux du Layon St Lambert - Domaine Ogereau 2018

Cidre fermier BIO de Carnac

7€
9€
10€
12€
19€

7€
9€

8€
8€
10€
10€
19€

9€

7€
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APERITIFS
PASTIS MARIN 45% 2cl 7€
RICARD 45% 2cl 6€
MARTINI BIANCO, ROSSO 14,4% 6cl 7€
PORTO LAGRIMA RED RAMOS 19,5% 6cl 7€
SUZE 15% 6cl 7€
CAMPARI 25% 6cl 8€
KIR BRETON 12cl 7€
KIR VIN BLANC 12cl 7€
POMMEAU AOC 17% 9cl 8€
BIERES

25cl  50cl
BLONDE « BIO » 4,2%
BLANCHE « BIO » 4,5%

LA FLEMME BLONDE 5%

LA BRINGUE WHITE IPA 4,5%
LA FOUGUE IPA 6%

LA BAGARRE IPA 6%

LA FIEVRE AMBREE 6%



BOUDICCA BAR

BAR & COCKTAILS

COCKTAILS

Vodka Stolichnaya, citron vert, Fever Tree Ginger beer

Cachaga Kapoeira, citron vert, Fever Tree Ginger beer

Rhum Appleton Estate 12 ans, citron vert, Fever Tree Ginger beer
Whisky lagavulin 16 ans, citron vert, Fever Tree Ginger beer

Bourbon Woodford Reserve, citron vert, Fever Tree Ginger beer

Rhum Appleton Estate 12 ans, Grand Marnier, citron vert, orgeat

Rhum Appleton Estate 12 ans, passion, mangue, yuzu,
Sirop maison gingembre et vanille

Rhum Forbann, jus de pomme de Carnac, menthe fraiche, sirop Chai maison
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Apérol, prosecco, eau gazeuse, orange et citron
Liqueur st germain, prosecco, eau gazeuse, romarin
Kignez, liqueur de cerise bretonne, prosecco, eau gazeuse, Cerise Mann Gozh

Limoncello, citron jaune, yuzu, prosecco, eau gazeuse, basilic

Rhum Havana club 3 ans, citron vert, feuilles de menthe,
Sucre de canne, eau gazeuse, angostura

Rhum Havana club 3 ans, fraises fraiches, citron vert, feuilles de menthe,
Sucre de canne, eau gazeuse, angostura

Rhum Havana club 3 ans, citron vert, feuilles de menthe,
Sucre de canne, champagne blanc Duval Leroy, angostura

Rhum Havana club 3 ans, citron vert, feuilles de menthe,
Sucre de canne, eau gazeuse, angostura
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GIN & TONIC - 25¢1

Bretagne

Agrumes, épices, fenouil & algues Wakamé

Citron yuzu, algues Kombou, Varech de mer & Spaghetti
Citronnelle, houblon, coriandre & racine d’angélique
Cannelle, noix de muscade, écorce d’orange & Clou de girofle

Cannelle, noix de muscade, écorce d’orange & Clou de girofle

Royaume Uni

Ecorce de citron, amandes & iris de Méditerranée
22 plantes & graines de l'ile d’Islay

Epices, cardamome & poivre noir
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Europe

Jasmin, canneberge, verveine, sureau, sauge, angélique, citron & cannelle

Asie

Yuzu, kabosu, amanatsu, pommes et poivre Sansho

Amérique
Lavande et cardamome

Ecorce d'orange, coriandre, racine d'angélique et cardamome

Fever tree Premium Indian Tonic water
Fever tree Premium Méditerranean Tonic water
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14 €
Cachacga Kpoeira, citron vert, sucre de canne

16 €
Rhum Havana club 3 ans, lait de noix de coco, jus d’ananas

16 €
Vodka Stolichnaya, cointreau, jus de citron vert, jus de cranberry

16 €
Tequila Milagro Silver, cointreau, jus de citron vert

14 €
Campari, martini rouge, eau gazeuse, orange et citron

16 €
Campari, martini rouge, gin Bombay sapphire, orange et citron

12 €
Citron vert, feuilles de menthe, sirop de sucre de canne, eau gazeuse

14 €
Lait de noix de coco, jus d’ananas, sirop de sucre de canne

14 €
Jus de passion, mangue, yuzu, sirop maison de gingembre et vanille

14 €

Citron jaune, yuzu, Limonade Artisanale, feuilles de basilic
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RHUM - 4cl

Traditionnels

« PACTO NAVIO » 40% - Cuba

« DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA » 40% - Venezuela
« SANTA TERESA “SISTEMA SOLERA” » 40% - Venezuela
« ZACAPA 23 ANS “SISTEMA SOLERA” » 40% - Guatemala
« MOUNT GAY XO » 43% - Barbade

« APPLETON ESTATE » 43% - Jamaique

Agricoles

« 3 RIVIERES VIEUX DE LOCEAN » 54% - Martinique
« 3 RIVIERES DOUBLE WOOD » 43% - Martinique

« HSE GRANDE RESERVE XO » 43% - Martinique

WHISKY - 4cl

Blended
« J. WALKER RED LABEL » 40% - Ecosse

Single Malt

« BRETON ARMORIK CLASSIC » 46% Bretagne

« LAGAVULIN 16 ANS » 43% - Ecosse

« GLENMORANGIE NECTAR D’OR » 46% - Ecosse
« OBAN 14 ANS » 43% - Ecosse

« ABERLOUR 18 ANS » 43% - Ecosse

« DALWHINNIE 15 ANS » 43% - Ecosse

« BUSHMILLS MALT 10 ANS » 40% - Irlande

12€
12€
16€
18€
16€
16€

14€
14€
22€

10€

12€
18€
18€
16€
16€
16€
12€
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Single Grain
Tennessee

Bourbon

LAMBIGS DE BRETAGNE - 4cl

LE VIEUX 4 ANS 12€
LE HORS D’AGE 10 ANS 14€

COGNACS - 4c

VS 12€
VSOP 14€
X0 18€

ARMAGNACS - 4cl

VSOP 14€
X0 18€

CALVADOS - 4cl

8 ANS 12€
15 ANS 14€
20 ANS “RESERVE DES SEIGNEURS” 18€
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VODKA - 4cl

TEQUILA - 4cl

LIQUEURS & CREMES - 6l

EAUX DE VIE DE FRUITS - 4cl

LA POIRE WILLIAMS VIEILLE EXTRA
LA MIRABELLE VIEILLE EXTRA

9€
9€
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COCA-COLA

COCA-COLA ZERO

PERRIER

ORANGINA

LIMONADE ARTISANALE 1905

JUS DE POMME BIO DE CARNAC

ORANGE

PAMPLEMOUSSE

PECHE DE VIGNE RAISIN ROUGE

POIRE WILLIAM’S TOMATE NOIR DE CRIMEE
ABRICOT FRAISE

ANANAS VICTORIA

5€

7€

9€

8€
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Thé naturellement rafraichissant, bio et équitable,
avec 100% de jus de fruits pressés.

BLACK - INFUSION DE THE NOIR AU CITRON

GREEN - INFUSION DE THE VERT, GINGEMBRE ET MIEL
MATE - INFUSION DE MATE, AGAVE ET AGRUMES

RED - INFUSION DE ROOIBOS AUX FRUITS DE LA PASSION

Limonade naturellement rafraichissante, bio et équitable,
avec 100% pur jus de fruits pressés

CITRON VERT
FRUIT PASSION
GINGEMBRE
ORANGE SANGUINE

AQUA CHIARA PLATE 75cl
AQUA CHIARA GAZEUSE 75CL
PLANCOET 100CL
CHATELDON 75CL

3,5€
3.5€
4€
5€
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CAFETERIE
EXPRESSO 3,5€
CAPUCCINO 4,5€
EXPRESSO MACCHIATO 4,5€
CAFE LATTE 6€
LATTE MACCHIATO 6€
CHOCOLAT CHAUD 6€
THES & INFUSIONS

5€
DARJEELING
EARL GREY
FRUITS ROUGES
THE VERT GUNPOWDER

ROOIBOS GRENADINE

5€
CAMOMILLE
VERVEINE
TILLEUIL
MENTHE FRAICHE



