
  
LA FINGER FOOD…  
HOUMOUS & LAVOSH 9€ 
CRISPY FISH, CITRON CONFIT, CORIANDRE 13€ 
SAUMON BOMELO GRAVLAX, PICKLES DE CAROTTE 14€ 
CROC’ TRUFFE, JAMBON, COMTÉ 16€ 
 

LES ENTRÉES… 
BETTERAVE, CHÈVRE, PISTACHE 18€ 
HUÎTRES CHAUDES FAÇON ROCKEFELLER 19€ 
FOIE GRAS POÊLÉ, KUMARA, SHIITAKÉ 21€ 
MI CUIT DE THON, CURRY D’HERBES, DAIKON 17€ 
 

LES PLATS… 
MAGRET DE CANARD, PANAIS, RAISIN MUSCAT 24€ 
TRAVERS DE VEAU CONFITS, CELÉRI, PAKCHOI 28€ 
CABILLAUD, CAROTTE, COQUILLAGES 26€ 
HOMARD BRETON RÔTI ENTIER FAÇON “LE CAIRN” 48€ 
 

LE FROMAGE… 
ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS 14€ 
 

LA MER SUR UN PLATEAU… 
FRUITS DE MER ET CRUSTACÉS DES VIVIERS DE SAINT-COLOMBAN (CARNAC) 

HUÎTRES CREUSES N°2 DU MOMENT (X6) 12€ - (X12) 22€ 
ASSIETTE DE CREVETTES SAUVAGES - 300G 19€ 
 

LES DESSERTS… 
TARTE AUX AGRUMES 12€ 
MONT BLANC MARRON, CASSIS 14€ 
ARLETTE DE KOUIGN-AMANN, VANILLE, CARAMEL BEURRE SALÉ 16€ 
CHOCOLAT CROUSTILLANT, SARRASIN 16€ 
GLACES & SORBETS DE GÉRARD CABIRON (MOF)              4€/7€/10€ 
 
   

LA DEMI PENSION… 
ENTRÉE OU FINGER FOOD/PLAT/FROMAGE OU DESSERT 

HORS HOMARD BRETON (SUP 30€) ET PIÈCES À PARTAGER (SUP 40€) 



  
 

LES BELLES PIÈCES À PARTAGER… 
 

 

ST PIERRE ENTIER 
800 G 

80€ 
Prix pour 2 personnes 

 
 

CÔTE DE BŒUF CHAROLAIS 
1,100 KG 

80€ 
Prix pour 2 personnes 

 
 

SUR RÉSERVATION (24H) … 
LE PLATEAU “LAME DE FOND”  

56€  
Prix pour 1 personne 

 
1/2 HOMARD BRETON 

6 HUÎTRES (2 CREUSES, 2 SPÉCIALES, 2 PLATES) 
LANGOUSTINES - 250G 

CREVETTES SAUVAGES - 200G 
BULOTS 

BIGORNEAUX 
 
 
 
 

MERCI… 
NOUS REMERCIONS CHALEUREUSEMENT TOUS NOS PRODUCTEURS,  

PÊCHEURS ET ARTISANS QUI, PAR LEUR TRAVAIL QUOTIDIEN,  
NOUS PERMETTENT DE CUISINER DE BEAUX PRODUITS LOCAUX 

 
 
 
 


